e, ~
=
R 'f[ L 4
S S A
P ipdr bl 7 by ’
\m\ "'I 7,0 et Cligyr thee'll e, PR P/
\ f’/,”.'”” “,"”'{ o x § .
Ty ol

£ 4 S
S ; AR
". , \ '\ - :

BOAT ¢ FOOD ¢ BEACH




RISTORANTE
MENU PRANZO




COPERTO 5,00 €

INSALATA DI MARE CON CODE DI GAMBERO,
CALAMARO, POLPO, COZZE E VONGOLE

POLPETTE DI PESCE (PESCATO DEL GIORNO)

COZZE PEPATE

SAUTE’ DI COZZE E VONGOLE

ALICI MARINATE

POLPO E PATATE

€ 18,00

€ 15,00

€ 15,00

€ 18,00

€ 12,00

€ 18,00
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COPERTO 5,00 €

BUSIATE FRESCHE AL SUGO DI TRIGLIA

(CON OLIO EXTRA VERGINE D'OLIVA, AGLIO,
FINOCCHIETTO, UVA PASSA, PINOLI E MUDDICA
ATTURRATA)

SPAGHETTI ALLE VONGOLE
*CON AGGIUNTA DI POLPA DI RICCI

PACCHERI ALLA PORTU'NTONI (CALAMARI,
SCAMPI, GAMBERO ROSSO E POMODORINI CON
PESTO DI BASILICO E GRANELLA DI PISTACCHI)

PASTA ALLA NORMA

€ 25,00

€ 26,00
€ 30,00

€ 28,00

€ 22,00
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COPERTO 5,00 €

FRITTURA DI PARANZA

CALAMARO ALLA GRIGLIA
(ACCOMPAGNATO CON CAVOLO ROSSO
MARINATO)

TRANCIO DI PESCE ALLAGRIGLIA

FRITTURA DI CALAMARI

GRIGLIATA MISTA

€ 28,00

€ 20,00

€ 25,00

€ 22,00

€ 70,00




COPERTO 5,00 €

GASTRONOMIA

DI PESCE

CAPONATA DI PESCE SPADA
POLPETTE DI GAMBERI E ZUCCHINE

CALAMARO RIPIENO ALLA LAMPEDUSANA

(TENTACOLI DI CALAMARO, CAPPERI, POMODORINO,
PANGRATTATO , FORMAGGIO LOCALE, OLIO EXTRAVERGINE
D'OLIVA)

SARDE FRITTE
TABULE DI PESCE CON VERDURE

LASAGNE PRIMAVERA CON GAMBERI E
ZUCCHINE

PARMIGIANA DI MELANZANE
ARANCINE DI PESCE

ARANCINE AL RAGU'’

ARANCINE PROSCIUTTO E MOZZARELLA

FISH BURGER CON BEVANDA (SOLO DA
ASPORTO)

FISH BURGER DI TONNO CON AVOCADO E
LATTUGA

FISH BURGER DI PESCE SPADA CON CIPOLLA
CARAMELLATA E FORMAGGIO

FISH BURGER DI RICCIOLA CON POMODORINI E

RUCOLA

€ 20,00

€ 15,00

€ 22,00

€ 15,00

€ 18,00

€ 15,00

€ 16,00

€ 7,00
€ 5,00

€ 5,00

€ 25,00



COPERTO 5,00 €

MISTO DI VERDURE GRIGLIATE
(MELANZANE, ZUCCHINE, PEPERONI, PATATE)

PATATE LESSE

PATATINE FRITTE
(PRODOTTO SURGELATO)

PANELLE

CAPONATA SICILIANA

€ 15,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 18,00
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COPERTO 5,00 €

EPXE

INSALATA LAMPEDUSANA
(LATTUGA, TONNO, OLIVE, CAPPERI E POMODORI)

INSALATA PORTU'NTONI
(LATTUGA, POMODORO, CAROTE E MOZZARELLA)

INSALATA TUNISINA
(LATTUGA, CIPOLLE, PATATE LESSE, POMODORI,
POLPO E OLIVE)

POKE DI GIANLUCA
(NUVOLA DI RISO, JULIENNE DI LATTUGA, CAVOLO
VIOLA MARINATO, FRUTTA SECCA E TARTARE DI
TONNO)

POKE BOWL
(NUVOLA DI RISO, LATTUGA, CETRIOLI,

AVOCADO, TONNO E SPADA AFFUMICATO, SEMI DI
SESAMO)

POKE ALLA MEDITERRANEA

(NUVOLA DI RISO, DADOLATA DI RICCIOLA
CROCCANTE, POMODORI, CETRIOLI, OLIVE
TAGGIASCHE, CAPPERI E MANDORLE TRITATE)

€ 20,00

€ 18,00

€ 18,00

€ 22,00

€ 22,00

€ 22,00



PARFAIT DI MANDORLE

TIRAMISU

TORTA DI PISTACCHIO

TORTA DI RICOTTA

ROTOLO DI NUTELLA/PISTACCHIO/RICOTTA

€ 7,00

€ 5,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 6,00

CAFFE ESPRESSO

CAFFE DECAFFEINATO

CAFFE AL GINSENG

CAFFE D'ORZO

CAPPUCCINO

CAPPUCCINO DI SOIA

CREMA DI CAFFE




BEVANDE




ACQUA 050 L

ACQUA 0.75 L

ARANCIATA

COCA COLA

CHINOTTO

LEMON SODA

ACQUA TONICA FEVER TREE INDIA —
MEDITERRANEA

FANTA

GASSOSA SICILIANA

SUCCHI DI FRUTTA DI VARIO TIPO

THE AL LIMONE/PESCA

ACQUA IN LATTINA

€ 2,00

€ 3,50

€ 4,00

€ 4,00

€ 4,00

€ 4,00

€ 4,00

€ 4,00

€ 4,00

€ 3,50

€ 3,50

€ 2,00




PERONI 33 C€

PERONI CAPRI 33 CL

CORONA 33 CL

CERES 33 CL

BIRRA DELLO STRETTO 33 CL

TENNENT'S 33CL

MESSINA 33 CL

BIRRA ALLA SPINA BIONDA 30 CL
NORD GERMANIA

BIRRA ALLA SPINA BIONDA 40 CL NORD
GERMANIA

€ 4,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 5,00




AMARI, WISKY
E LIQUORI

AMARO DEL CAPO € 5,00
CLASSICO O AL PEPERONCINO

AMARO NEPETA €500
AMARO AL MANDARINETTO €500
LA ROSSA AMARO AMARA ARANCE ROSSE €500
AMARO MAJORA € 5,00
WHISKY HIBIKI HARNONIY € 10,00
WHISKY TALISKER € 10,00
WHISKY LUGAVOLIN € 10,00
LIQUORI AL FINOCCHIETTO - CANNELLA - FICO €700
D'INDIA (PRODUZIONE PROPRIA: FATTI IN CASA ’
DALLA MAMMA CETTINA)




ELENCO DEGLI ALLERGENI

o 0 ¥ ¥

PESCE UOVA E DERIVATI
CROSTACEI GLUTINE

S 0 0T

LATTE E DERIVATI

ARACHIDI FRUTTA A GUSCIO SEDANO
SENAPE MOLLUSCHI SESAMO LUPINI
ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI MAIS SOIA FUNGHI

“CARO OSPITE, SE HAI DELLE ALLERGIE E/O INTOLLERANZE
ALIMENTARI, SEGNALALO AL NOSTRO PERSONALE E CHIEDI PURE
INFORMAZIONI SUL NOSTRO CIBO E BEVANDE, SIAMO PREPARATI

PER POTERTI CONSIGLIARE NEL MIGLIORE DEI MODLI.”

ELENCO DEGLI INGREDIENTI ALLERGENICI UTILIZZATI IN
QUESTO ESERCIZIO E PRESENTI NELL'ALLEGATO Il DEL REG.
UE N. 1169/2001 - “SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO

ALLERGIE O INTOLLERANZE".



